
Menù 4 creazioni

Vellutata di zucchine profumata alla menta con caprino fresco del roero

Tajarin al ragu

Variazione di agnello con crema di carote al cumino

Gelato al fior di latte marmaellata di pomodri verdi crumble al limone

Menù 3 creazioni
Menù 2 creazioni

Chiediamo gentilmente di comunicare eventuali allergie, intolleranze 
e alimenti non graditi al fine di poter adattare il menù alle vostre esigenze. 

Per la carta dei vini, richiedere al Sommelier

Abbinamento di 3 calici 

Loibner Riesling Smaragd 2023 – Weingut Knoll 
Barbera d’Alba 2021 - Moccagatta 
Morgon Les Delys 2022 – Daniel Bouland 

Cocktail
Acqua
Caffè
Amaro - Digestivo

Euro 48.00

Euro 16.00

Euro 10.00

Euro 14.00

Euro 10.00 

Euro 2.00

Euro 2.00

Euro 5.00

Euro 35.00

Euro 38.00
Euro 28.00


